5aisoncm!:>{:chlungcn
vom Kﬁchcnchc{:

Vorwe

Kurz gri”icrtcs Rindscarpaccio 19.50

mit Ruccola und Farmesanspénen

Caramelisierter Zicgcnwcichk'ésc 17.00
auf Blat’csa]at mit Cherrgtomaten, Me]onen und Cashewnﬂssen

Danach

[T ntrecéte vom Engadincr Angu:‘, E)ccf
vom Gri” mit hausgemachter K rauterbutter

Beilagc zur Auswahl mit Spanischen K artoffeln oder mit T omaten und TscHiner
Bﬁgelmozzarc”a und hausgcmachtem chto

S 150¢rn 3400
M 250¢r 42.00
[ »50gr 49.50
XL 500gr. 69.00

(nser Monatswein:
NoFiNo Cicero 2013
Cabemet) Merlot, Dormcelcler
offendl .60 1. 46.00



chustations~Mcnu

Raviolone

mit Farmesanspénen

und Trﬁxcxce!butter

Sommerlichc Blattsalate
mit Filzbonbons

Filet vom Angus PBeef
an Balsamico~50iajus

auf Mediterranem (Gemiise

Warmcs Schokolaclcntértchen

mit frischem Pananeneis

Menu komplett Fr. 72.00
ohne \/orspeisc r.62.00

Das Menu kann bis 20.20h bestellt werden.



Aus heimischen K iichen

Menu Engiac]inais

Mozzarella da T schlin cun dschambun sech Grischunais
TscHiner B[jgelmozzare”a mit BUnc{ner Rohschinken

SCI’IOPPa dajotta opiir lina salata dal bufet
GerstensuPPe oderein Salat vom Buget

Filet da tschiervi dal grigl cun Pizochcls da versa
Hirscl'nci]ct vom Gri” mit Engadiner Krautpizokels

S-chima da vin da Malans opiir tuorta da nusch fatta in chasa

Ma]anscr Weinschaumcreme oder hausgemachtc Nusstorte

r:r. 65.00 menu Cumplct/ganzes Menu
]:r. 5 1.00 sainza Priim Plat/ ohne \/orspcise

Das Menu kann bis 2060}1 bestellt werden.



Bﬂndncr GcrstcnsuPPc

Scuoler Trockcnﬂcisc[‘r~CarPaccio
T schliner Buffelmozzarella mit Biindner Rohschinken

Danach

\/orspeise
Hausgcmachtc Sursilvaner CaPuns 18.00
Hausgcmachtc Gcmﬁsccapuns 18.00
Engadincr Krautpizokcls 19.00
Quarkpizokcls mit Biindner Bcrgkésc 19.00

Hirschfilct vom Gri" (C]"‘]/,A\)mit Krautpizokcls

Zum Abschluss

Warme Malanscr Wcinschaumcrcmc

AIP Mala Zjegcnkése mit Douro Olivenoel
und altem Madagaskarpfzcgcr

9.00
1 6.00
1 8.00

Hauptgang
23.00
23.00
24.00
24.00

29-00

10.00

9.00



K ulinarisches aus aller Welt

orwe
Salatauswah] vom Bugct (] Te”cr} 10.00
Karottcncrcmcsﬁppcl')cn mit Ingwcr und Sal'mc]'\éiubchcn 11.00
Rote Thaicurry Schaumsuppc mit Kiesencrevetten 1%.00
K raftbriihe mit Raviolini del Plin 11.00
Blattsalatc mit Zicgcnkésc:roast 14.00

und geréstctemKUr})iskemen

In Olivcnc’jl gcbratcnc Riesencrevetten 18.00
mit Knoblauch, Chl”l und Kréutcr (schanc)

K sseravioli an Salbcibuttcr 18.00
als Hauptgang. 24-.00

Spagl']ctti dello Cl'rcmc 25.00
mit Riesencrevetten, | omaten, Knob]auch, als Hauptgang 3%.00
K rauter und Chl”l (scharg



Danach > Portion

5a'timbocca alla Komana (CH) mit Risotto , [illi« 3%2.00 37.00

/artes K albsschnitzel mit Rohschinken und Salbei und unserem feinen Pilzrisotto

COI‘AOI’! blcu (CH) mit Fommes frites und Salat vom Buffet 43%.00
Vom Schweinsriicken mit sa\ctigem Schinken und wiirzigem K ase

Kalbslcbcr alla Veneziana (CH) mit Butterrssti 32.00 %7.00
Von Hand geschnetzelte | eberin Butter, mit Zwiebel und Salbei gebraten

Zﬂri~65cl1nctzlcts (CH) K albsrahmgeschnetzeltes mit Butterrssti 52.00 57.00
&
[T in Klassiker mit zartem K albfleisch und wiirziger Pilzrahmsauce

Kinc]swcﬂct ,,]rina“ (CH) mit Butterkartogcln und Gemiise 42.00 47.00
/ artes [Tilet vom Grill mit Filzen, Rohschinken, (Cashew Nuts, getr. APrikosen und K riuter

]:ilctgoulascl'i Stroganoﬂ: (CH/BR) mit hausgemachten Spatali %4-.00 %9.00
Kindsmciletw[erd an Pikantcr Sauce mit Faprika /wiebel und Gurken

Bcc{:stcak Tartarc (C WB R) mit Toast und Butter 3»2.00 3 7.00

Mageres rohes Riﬂc{ﬂeisch nach unserem f—‘]ausrezept Pikant gewlirzt

Im Ganzen gcbratcnc Dorade 46.00
mit Butterkartogc]n und Gemiise

Zandcrﬁlct auf mediterranem Kartof)ccl-Gcmi}scbctt 37.00

/artes [Tilet an der [Haut gcbraten mit Olivensl und frischen K rautern



Zum Abschluss

* Orfginal Wiener Topﬁcn‘cnéc‘cl mit WaldbccrcnsuPPc
eine Kc’jstlichkeit aus der K@K /eit

Variation von hausgcmacktcn Parfaits

Mandel- f‘limbeen weisse Sclﬁoko]ade und (Grand Marnier

* Frisch gcbackcnc AP{:CltartC

mit \/ani“eeis

Hausgcmachtcr Schoko]adcnkuchcn mit Rahm
in Schokokuchen der schokolacliger nicht sein kénnte

Rumzwetschgen mit Vanilleeis
Mindesta‘ter zum \/er'zehr 16 Jahre

Vanilleeis mit Steirischem K erndl aromatisiert

eine gewagte K reation die Sie verziicken wird

Hausgcmachtc Engadincr Nusstorte

so wie sie noch von der Nona gemacht wurde

12.00

1 1.00

14.00

6.00

10.00

7-50

5.00

* Die warmen Desserts werden frisch zubereitet. Die \Wartezeit ist 20-25 Min.

Diese Desserts sollten bis 21.15 bestellt werden.

| e Petit Dessert

E_igcnt|ic]1 satt, aber doch | ust auf etwas Siisses
i Café, Esprcsso, CaPPucino oder T ee

und 1 Kugcl Glacc nach Wahl
Fr. 6.90

Diverse Coupcs und ]:_isspczialitétcn finden Sie in unserer [ iskarte

uncljc nach Saison weitere hausgcmachtc Kuchcn in unserer Vitrine



HE O

O
]

Auszug aus unserer Weinkarte

Weingut zur Sonne, Christian Obrecht, Jenins

Chardonnay
Pinot Noir
Trocla Nera

2012
2012
2012

Weingut Luzi Jenny, Jenins

Sauvignon blanc
Blauburgunder

m Zweigelt

2014
2013
2013

Weingut Thomas Marugg, Flisch

m Pinot Noir Auslese 2014
Toscana
m Brunello di Montalcino, Villa Banfi 2010
m Ornellaia, Bolgheri DOC 2009
m Le Volte, Tenute dell’Ornellaia, Bolgheri 2013
m Tignanello, Antinori 2010
Maremma
m Ilatraia, Brancaia IGT 2011
m Giusto di Notri, Tua Rita 2010
Bolgheri
m Targeto rosso, Tenuta donna Olimpia 2012
m Le Difese Tenuta San Guido 2013
Piemonte
m Barolo, Beni di Battasiolo 2010/11
Rioja
m Baron de Ley, Reserva 2011
m Baron de Ley, Reserva 2011
Ribera del Duero
m Hito, Bodegas Cepo DO 2014
Priorat
m Les Terrasses, A. Paladio 2013/15

[m]
|

Leo Hillinger
Hill 1,

Hannes Reeh
Charonnay Unplugged
Zweigelt Unplugged

Burgenland
2009

2015
2014

Kamptal

Magnum 1.51

59.00
48.00
67.00

49.00
46.00
52.00

56.00

79.00
220.00
55.00
130.00

92.00
105.00

48.00
54.00

59.00

47.00
92.00

52.00

71.00

88.00

48.00
52.00



Rudolf Rabl
o Chardonnay, Langenlois 2012 44.00

Weinviertel

Weinrieder
o Griiner Veltliner alte Reben, 2012 44.00
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