Aus heimischen Kiichen

Menu Engiac!inais

Mozzarella cun dschambun sech (Grischunais
Biiffelmozzarella mit Biindner Rohschinken

Scl'toppa cla_jotta opiir iina salata dal bufet
Gerstensuppe oder ein Salat vom Buget

Filct da tschiervi dal grigl cun Pizochc|s da versa
r“}irschmet vom Gri” mit Engadincr Krautpizoke]s

Parfait da maruns Bcrgagliot opiir tuorta da nusch fatta in chasa
Berge“er MaroniParFait oder Hausgemachte Nusstorte

Fr. 74.00 menu cun 4 trats / 4-(Gang Menu
f:r. 6%.00 menu cun 3 trats / 3-(Gang Menu



Vorwe

Bi)ndncr GerstcnsuPPc

Scuolcr Troc‘ccnﬂcisch~(:arpaccio
Biiffelmozzarella mit Biindner Rohschinken

Danach

FHausgemachte Sursilvaner Capuns
Hausgemachte (Gemiisecapuns

[ ngadiner Krautpizokels
Spinat-Quarkpizokels

Hirschfilct vom Gn’" (CH/A)mit Krautpizokels

Zum Abschluss

Bcrgc“cr MaroniparFait mit Kumzwctschgcn
AlP Mala Zicgcnlc’ésc mit Ligurito Olivcnéjl

Vorspeise
24.00
24.00
21.00

21.00

12.00
18.00

21.00

Hauptgang
32.00
52.00
29.00

29.00

49.00

14.00

9.00



:impmcchlungcn vom K tichenchef

Awvocado Variation mit Jakobsmuscheln 22.00
T omatensalat mit Biffelmozzarella und hausgemachtem Pesto 18.00
Marcos Foie (Gras mit Bitterorangenconfit und T oast 19.50
]"lausgcmacl-ztc Oxtailravioli mit Basilikum und Parmesanspanen 19.00
Feinste ]_:_nga&incr [_ammkotletten vom Grill 51.00

mit Rosmarinkartogeln

E_ngadincr K albsnierchen an Dij'on-f)cn{:sauac 538.00
mit Zuckererbsen und Kartomcxce]n

Die besten rcgionalcn 5tca‘<s vom Gn"

Genuin Rinds-[_ntrecéte
S 150gr| ady Cut 42.00
M 250 gr Gentlemen Cut 48.00
[ 250grMenCut 54.00
XL 500 gr Champion Cut 74.00
Genuin Rinds-[Filet
S 160gr 49.00
M 220gr 57.00
Rib E ye vom Natura Beef  250gr 5%.00

Genuin K albskotlett 280gr 57.00



Kulinarischcs aus aller Wclt

Vorwe
Salatauswahl vom Puffet (i T eller) 1%.00
Caramelisierter Z_icgcnwcichkéisc 19.00

auf B]a’c’tsdala’cenJ Cherrg Tomatcn, Orangcn, Cashewnijssen

Cliccorino Rosso 15.00

an warmen Knob]aucHSarc{eHen Dressing

Feinster Eausgcbcizter Lachs 21.00

mit SCHF~ Dillsauce

Karottcncrcmcsilppchcn mit ]ngwcr und Sakne]'\ﬁubchcn 12.00

Kurz gri"icrtcs rKndscarPaccio 20.50

mit Farmcsanspénen und Ruco!a

In Olivcnél gcbratcnc Riesencrevetten 21.00

mit Knob]auch, Cl’n”l und K rauter (schar‘g

K aseravioli an Salbeibutter 21.00



Danach 1> Portion

Sa[timbocca alla Romana mit Risotto , [7illi 35.00 41.00

/ artes Ka]bsschnitzel mit Rohschinkcn und Salbei und unserem feinen Fi]zrisotto

Kalbslcbcr alla Vcncziana mit Putterrosti 35.00 41.00
Von [and gcschnetzelte Lebcr in Butter, mit / wiebel und Salbeigebraten

Ziiri-(Gschnetzlets mit Butterrssti 3%5.00 41.00
Kalbsrahmgeschnetzeltes ~ein Klassiker mit zartem Ka”mqeisch

und wiirziger Filzrahmsauce

Filctgoulasch Stroganog: mit Hausgemachten SPétzli 39.00 45.00
Kindsﬁ]etw[jrpel an Pikan’cer Sauce mit FaPril(a Zwiebel und Gurken

Cordon bleu mit Fommes frites 41.00

der Klassiker vom Schweiner[lcken mit wiirzigem Kése und Hinterschin‘(en

bCC‘FStCak Tartarc mit | oast und Putter %%.00 58.00

von Hand gcschnittcncs zartes Kindﬂcisch nach unserem Kecht gewdrzt

Gcbratcncs ZaﬂClCl'Filct auf mediterranem K artoffel-(Gemiisebett 40.00
/ artes Filet an der Haut gebraten mit Olivcné] und frischen Kréutem

HaUSgcbciztcr Orkncy Lac[’xs (ro[*x) 5%%.00
auf Raosti und DilLSemcsauce



/um AbscHuss

Fillts Sommer Dessert
\/ani”eespuma, Rhabarber, [Haselnhusscrumble

Mousse au (Chocolat ,[Filli«
feinstes Mousse von 70% = delbitter Schokolade

mit Orange aromatisiert und F!eur de sel on top

Hausgcmachtcs Mandclkrokantparpait

zartschmelzende Glacetcrrine mit karamellisierten Mande]n

Hausgemachtcr Schokoladcnkucl‘lcn mit Rahm
ein Schokokuchen der schoko]adiger nicht sein kénnte

Rumzwetschgen mit Vanilleeis
Mindestalter zum Verzehr 18 Jahre

Vani“ccis mit Steirischem K ernsl aromatisiert

eine gewagte K reation die Sie verziicken wird

AFFogato

\/ani”ecis mit einem Espresso verfeinert

Hausgcmachtc Engadincr Nusstorte

s0 wie sie noch von der Nona gemaclﬁt wurde

Petit Dessert
[“ine Kugel G!ace nach Wah! mit einem Ka#ee oder Espresso

13.00

14.00

14.00

6.00

13%.00

8.50

7.00

6.00

7.20



